Lad Desserten sgrge for det sgde indslag til fredagshyggen
og forkzel dine medarbejdere med udsggte smagsoplevelser

Vi gor det let at forkaele de ansatte
og tilbyder fast levering af hjemme-
lavede lzekkerier lige til dgren, f.eks.
hver torsdag eller fredag.

Abonnements-reglerne

- Nar vi har jeres tilmelding, vil vi
hver uge pa den aftalte dag levere
det gnskede antal kager.

- Der er ingen binding.

. Ordningen kan opsiges eller a&ndres
med 1 uges varsel.

- Antallet af personer ved tilmelding
er geldende ved hver levering,
medmindre andet meldes til os
pr. mail senest to dage for levering.

- Antal og/eller den gnskede dag for
levering kan til hver en tid @ndres.

- Kagerne kan sta pa kel ved jer.
- Levering vil ske den aftalte
dag mellem kl. 9 og 12.
- Min. antal er 10.

Silkeborgvej 39

L4 8464 Galten
\J mail@desserten.dk

Sadan ggr De

Ring og fa en uforpligtende snak med
os om netop Deres gnsker for et kage-
abonnement. Pr. person koster det

kun 20 kr. + moms

incl. levering ved over 20 personer

Desserten findes kun som butik pa
nettet og er en underafdeling af
Restaurant Lillering Skov. Vi tilbyder
bl.a. bryllupskager, kager, desserter,
dessertvine, petit four, hjemmelavet
is, frugtanretninger, lagkager, fristel-
ser til kaffen, te og kaffe, smakager,
hjemmelavet chokolade, islagkager,
0g meget mere. Vi har ved hver kage
en ngje beskrivelse af ingredienser,
snitfoto samt anbefaling af, hvilken
dessertvin der passer til. Laees meget
mere om vor smagfulde fristelser pa:

www.desserten.dk

Vi tilbyder meget mere...
Skal De afholde jubilzeum, reception
eller en anden form for festlighed,
tilbyder vi fantastiske festfyrvaerkerier
af dessertbuffeter med alt, hvad hjer-
tet kan begeere, af helt eventyrlige
kager og fabelagtige desserter.
Det er som regel kun fantasien, der
saetter graenserne i vores univers, sa
uanset om | gnsker dessertbuffeter,
at fa fremstillet firmaets logo i
chokolade, et kage-abonnement,
at f3 afholdt et underholdende
dessertkursus eller noget helt
andet glader vi os til at hjelpe.

desserten

FRANSK CITRONTARTE

Sprad linsebund med citroncreme
og flamberet marengs kombinerer
det sure, sgde, sprgde og blade.

%){4{// der 27, yetreeeert
DESIGNKAGEN

Et aegteskab af passion og kara-
mel. Kokosbund med creme af
passionsfrugt og karamelmousse.

’@%VJ{( e 28. jarieets
cnRoK@ERBENA KAGE

En sjov og anderledes kage med
citron-verbenamousse, indleeg af
appelsincreme pa svampet bund.

’f?’mn@/ cere 7/ 1‘///1”‘/
UDVALG AF PETIT FOUR

Et flot og varieret udvalg af vores
smukke, spendende, smagfulde
0g mest populeare petit four.

@(/{7144” der 77, (J//’//zmz
SKOVB%RKAGE /

En eventyrlig kage med choko-
ladecreme og en helt fantastisk
mousse af skovens friske beer.

7 7
©redeg der 78, / Oreeers
MARCIPANKAGE

Hjemmelavet marcipankage bagt
med Amaretto-syltede kirsebaer.
Dakket med chokoladeganash.

%){/ﬂr e 25 /; 7//”/ z
LIMECHOKOLADEKAGE
En af husets prisbelgnnede des-

sertkager. Perfekt balance mel-
lem verdens 3 bedste chokolader.

Frer r(// dere 4. weetely
JORDBARHJERTE
Et romantisk hjerte med smag af

champagne, delikat jordbaer-
mousse og legeret vaniljecreme.

ﬁ’o";w@( tere 77, metrly
FRANSK OPERA KAGE
Helt genial smag af chokolade-

creme lagt pa lag med en lys
bund og en Kahlua/mokkacreme.

www.desserten.dk

LILLERING SKOV 0G VENGE KLOSTER PA MODSATTE SIDE

LAS OM RESTAURANTERNE GAMMEL HOVER,




Vores frokostordning bestar af en

DET ER VI VANT TIL forret og en hovedret, 2 slags palaeg
med tilbeher, til tider ost og forskel-

lige salater. Bliver altid leveret med
hjemmebagt bred fra vort eget kon-
ditori. Hver mandag leveres smer til
hele ugen og hver fredag leveres ugens
laekre kage. Standardfrokost inkl.
fredagskage: kr. 50 + moms/pr. dag.

(Fast levering til f.eks. Galten Elvaerk pa 7. &r)

Heine Schriver Brian Brockner
KURSER & M@DER
Ud-af-huset oplevelse de et hav af specialiteter, alle af kvali- 77 (/////[//
Uanset om det geelder mader, kurser,  tet i hgj klasse. Vi vil gerne ggre Deres ¢ ’ ’
. . . . | forbindelse med vores faste fro-
receptioner, firmafester, julefrokoster, arrangement til en god oplevelse.

kostordning er vi altid fleksible og
kan hurtigt supplere dagens levering
til jer med flot, hgjbelagt smarre-
bred, friske rejemadder, velsmagen-
de sandwiches, udsggte stjerneskud,
dagens ret eller andre laekkerier, hvis

frokostordninger eller andre former for

sammenkomster, er vi leveringsdygtige Det meste kan lade sig gore

i stort set alle former for mad og for- Om det hele skal ud af huset til Dem
plejning ud af huset. Vi kan pé alle eller vaere et arrangement hos os, er
mader levere mad, kvalitet og service helt op til Deres gnsker. De er naturlig-
af saerdeles hgj kvalitet til alle taenkeli- vis altid velkommen til at ringe og fa
ge situationer og lejligheder. en ganske uforpligtende snak, og der er
Til hgjre kan De se nogle udvalgte mere information pa vores hjemmeside:

der er brug for lidt ekstra til dagens

mgder, interne kurser eller bare for at
forkaele medarbejderne lidt ekstra.

eksempler pa forskellige firmalasninger

vi tilbyder til levering hos Dem. Om WWW.lilleI‘ingSkOV.dk

det er den faste frokostordning til

medarbejderne, forplejningen til inter- Vi braender for det vi laver RECEPTION & FEST

ne mgder, buffeten til sommerfesten, Restaurater Heine Schriver er dobbelt d//yc,m/l c/

den store 3-retters menu til drets jule- dansk mester i desserttallerken samt

frokost eller noget helt andet, sd er det  dessertkage. Heine driver til daglig Nar det gaelder feks. et jubileeum,

helt op til Deres fantasi og behov, hvad Restauranterne Gammel Hgver, Lille- en reception, drets sommerfest eller

vi skal levere, og vi glaeder os til hare ring Skov og Venge Kloster og fik fra en anden form for firmafest har vi et

fra Dem. slutningen af 2007 opfyldt sin store stort og varieret udvalg af hjemme-
drem om et desserthus med abningen lavede 3-retters menuer samt et hav

Lad os klare det hele af Desserten. af spaendende buffeter som dinér

Vi tilbyder ogsa at afholde alle typer af ~ Den daglige leder af restauranterne og transportable. Om det skal vaere en

arrangementer for Dem, hvor vi tager ~ dessertchef er Brian Brgckner. Inden tema-buffet, et festfyrveerkeri af et

os af alt. Vi kan huse fra 10 og op til for de sidste par ar er han blevet dansk dessertbord eller en buffet med fan-

250 personer i vore nyrenoverede sel- mester i chokolade 2005. Som med- tastiske specialiteter er op til Dem.

skabslokaler, og vi vil med glaede klare lem af det danske kokkelandshold fik

hele arrangementet for Dem. Ud fra han selv i dessert til OL 2004, guld til

Deres gnsker fremstiller vi mad, hvor vi verdensmesterskabet i 2006 og senest

altid seetter en stor ere i, at alt er i 2008 vandt de guld i alle discipliner

hjemmelavet af de bedste ravarer ogi  ved OL i Erfurt. arrdangementes

overensstemmelse med  s@sonens Hvorfor ikke lade os vaere en del af

udvalg. Vi er stolte over at kunne tilby- Vi gleeder os til at hgre fra Dem.

dette ars julefrokost? Vi leverer en af

vores lakre, hjemmelavede dinér
transportable-menuer til Deres jule-
frokost. De bestemmer, om det skal

Q‘%ES%}J RA&I vaere med eller uden vores hjemme-
o06) X2 m{zy onge lavede brad, en passende vinmenu,

RESTAURANT GAMMEL H@VER - RESTAURANT LILLERING SKOV - RESTAURANT VENGE KLOSTER en dygtig kok eller vort professionel-
le serveringspersonale. Det kan blive
Telefon 86 94 37 55 - mail@lilleringskov.dk - www.lilleringskov.dk ngjagtigt, som De gnsker.

FRISTENDE FREDAGSKAGE-ABONNEMENT FRA DESSERTEN PA MODSATTE SIDE




